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ESPERIENZA LAVORATIVA

Dal 2026 Vice presidente dell’A.I.V.I (Associazione Italiana Veterinari Igienisti)
Dal 2020 ad oggi Membro  del  Consiglio  Direttivo  dell’A.I.T.A  (Associazione  Italiana  di  Tecnologia

Alimentare)
Dal 2015 ad oggi Membro del Gruppo di lavoro etichettatura Regione Emilia Romagna
Dal 2014 ad oggi Membro dell’Editorial Board dell’Italian Journal of Food Safety
Da settembre 2017 ad oggi Membro del Comitato Scientifico dell’A.I.V.I (Associazione Italiana Veterinari Igienisti)
Nell’anno accademico 2023-
2024-2025-2026
Nell’anno accademico 
2022/23-2023/24-2024/25

Professore a  contratto  presso il  Dipartimento di  Scienze Economiche e Aziendali,
Università di Parma
Docente al Master in “Medicina legale e Forense Veterinaria”, Univensità di Bologna

Nell’anno 2019-2020-2021-
2022-2023

Professore  a  contratto  presso  il  Dipartimento  di  Scienze  Mediche  Veterinarie,
Università di Bologna

Nell’anno 2018/2019 Professore  a  contratto  presso  il  Dipartimento  di  Scienze  Mediche  Veterinarie,
Università di Torino

Nell’anno 2018/2019 Professore  a  contratto  presso  il  Dipartimento  di  Scienze  Mediche  Veterinarie,
Università di Bologna

Nell’anno 2017/2018 Professore  a  contratto  presso  il  Dipartimento  di  Scienze  Mediche  Veterinarie,
Università di Bologna

Nell’anno 2015/2016 Professore  a  contratto  presso  il  Dipartimento  di  Scienze  Mediche  Veterinarie,
Università di Bologna

Nell'anno 2014/2015 Professore  a  contratto  presso  la  Scuola  di  specializzazione  in  Sanità  animale,
Allevamento e Produzioni zootecniche, Università di Sassari

Nell'anno 2013/2014 Professore a contratto presso la Scuola di specializzazione in Ispezione degli alimenti
di origine animale, Università di Sassari

Nell'anno 2013/2014 Professore a contratto presso la Scuola di Specializzazione in Tecnologia delle carni,
Università di Torino 

Dall’anno 2011 ad oggi Docente nel Corso di alta formazione in legislazione alimentare, Università degli Studi
del Piemonte Orientale, Facoltà di Giurisprudenza

Nell’anno 2008/2009 Professore a contratto presso la scuola di specializzazione in Ispezione degli alimenti
di origine animale presso la Facoltà di medicina veterinaria dell’Università di Torino

Da gennaio a giugno 2007 Collaborazione con ISMEA (Istituto di Servizi per il Mercato Agricolo Alimentare) al
programma denominato “Osservatorio Politiche Strutturali 2005-2006”

Da gennaio a aprile 2006
Da novembre a aprile 2007

Nell’anno 2008
Nell’anno 2009

Professore  a  contratto  presso  la  Scuola  di  Specializzazione  in  Patologia  suina,
Università  di  Parma,  Facoltà  di  medicina  veterinaria,  Fondazione  Iniziative
Zooprofilattiche e Zootecniche di Brescia
Professore  a  contratto  presso  la  Scuola  di  Specializzazione  in  Patologia  suina,
Università  di  Parma,  Facoltà  di  medicina  veterinaria,  Fondazione  Iniziative
Zooprofilattiche e Zootecniche di Brescia

Dal 2002 ad oggi Veterinario dirigente area B responsabile di varie strutture di produzione di alimenti di
origine animale presso l’A.U.S.L di Modena 

Dal 21 gen. al 15 mag. 2001 Supplenza  come Veterinario  dirigente  area  B presso  stabilimento di  macellazione
suini F.lli Sassi di Colorno (PR), A.U.S.L di Parma, Distretto Parma Città



Da gen. 1998 al dic. 2000 Consulente  per  l'Università  di  Parma per  il  controllo  e  la  protezione  degli  animali
utilizzati a fini sperimentali, Università di Parma – Comitato Bioetica

Dal 1° feb. 1999 al 1 mar. 
1999

Veterinario coadiutore incaricato presso  Uffici U.V.A.C (Ministero della Sanità) di
Campogalliano (MO)

Anno scolastico 1998/99 Docente per la formazione del  personale A.T.A in materia di igiene degli  alimenti,
Provveditorato agli Studi di Reggio Emilia

Dal  1°gen.  1996  al  1°gen.
2002

Libera  professione  in  qualità  di  consulente  in  materia  di  igiene  alimentare  ed
autocontrollo per l'industria alimentare e attività di organizzazione di convegni e corsi
di formazione in materia di diritto ed igiene alimentare rivolta ai medici veterinari e
responsabili qualità

Dal 07 ott. 1996 al 07 gen. 
1997

Incarico  in  qualità  di  veterinario  ufficiale presso  il  macello  di  suini  “Industria  di
macellazione Valle del Leo”, via Porrettana, 3714, Fanano (MO), A.U.S.L di Modena

Dal 1° feb. al 30 apr. 1996 Incarico  in  qualità  di  veterinario  ufficiale  convenzionato  presso  il  macello  avicolo
“Agricola Tre Valli” (GRUPPO VERONESI), via Valverde, 2 Bagno (RE)

Da mar. 1993 al dic. 1995 Veterinario libero professionista presso Ambulatorio veterinario “Piccoli Amici” di 
Correggio (RE)

 

ISTRUZIONE E FORMAZIONE

2010 Auditor di Sistema di Gestione Qualità, CERMET (BO)
2002 Specializzazione in Diritto e Legislazione Veterinaria, Università di Parma, Facoltà

di medicina veterinaria
2000 Valutatore di sistemi di autocontrollo, Corso di qualifica per Valutatori di sistemi di

autocontrollo (HACCP), CSQA di Thiene (VC)
1998 Specializzazione  in  Ispezione  degli  Alimenti  di  Origine  Animale,  Università  di

Torino, facoltà di medicina veterinaria
1993 Abilitazione all’esercizio della professione veterinaria, Università di Parma, Facoltà di

medicina veterinaria
1993 Laurea in Medicina Veterinaria, Università di Parma, Facoltà di medicina veterinaria
1977 Diploma di perito agrario, Ist. Tec. “A. Zanelli”, Reggio Emilia

CAPACITA’ E COMPETENZE PERSONALI

MADRELINGUA ITALIANA

ALTRE LINGUA FRANCESE INGLESE

Capacità di lettura Buona Buona

Capacità di scrittura Elementare Elementare

Capacità di espressione orale Elementare Elementare

CAPACITA’ E COMPETENZE TECNICHE

Sistemi qualità Conoscenze relative ai sistemi qualità: IFS (INTERNATIONAL FOOD STANDARD) E
BRC FOOD (BRITISH RETAIL CONSORTIUM), ISO 22000/2005, PAS 220:2008

Conoscenza software Ambiente  Windows pacchetto  Office, sistemi di navigazione  internet  e di gestione
della posta elettronica

CAPACITA’ E COMPETENZE ORGANIZZATIVE

Ho maturato competenze organizzative nel campo della formazione scientifica rivolta
agli operatori del settore sanitario realizzando i seguenti eventi:

6-10 giugno 2005 In  collaborazione  con  l’École  Nationale  Vétérinaire  d’Alfort:  4th International
microbiolgical risk assessment and mitigation workshop, Roma, FAO conference
center



16 settembre 2004 Valutazione Quantitativa del Rischio Microbiologico (V.Q.R.M): basi statistiche e
strumenti applicativi, Parma

22 dicembre 2003 La comunicazione sul rischio alimentare, Correggio (RE)

2003 Il principio di precauzione, Parma

2003 1° Corso di Analisi del Rischio, Correggio (RE)

2000 Dall’illecito  penale  all’illecito  amministrativo.  Depenalizzazione  dei  reati
alimentari, Parma 

2000 Xenobiotici supertossici negli alimenti, Reggio Emilia

1999 L’industria  lattiero-casearia  fra microbofobia  e nuova cultura  microbiologica,
Correggio (RE)

1995 Dall’era  della  mascalcia  alla  medicina  veterinaria.  Le  scuole  di  veterinaria,
Correggio (RE)

2003 Ho fondato la Società di Studi di Analisi del Rischio (www.ssar.it)  occupando la
carica di Presidente

 

ATTIVITA’ CONFERENZIALE

5 dicembre 2023 Il  meccanismo  di  estinzione  delle  contravvenzioni  alimentari.  Analisi  del
processo e compiti dell’organo accertatore, ASL Bari, Università degli studi di Bari

12 aprile 2021 Dell’adeguamento e raccordo fra ordinamento nazionale e comunitario in merito
ai  «Controlli  ufficiali»,  Il  tecnico  della  prevenzione  nell’attività  dei  servizi
pubblici e della professione. Approfondimenti normativi e tecnici, Ordine TSRM-
PSTRP, Palermo

2 dicembre 2019 Informazione  al  consumatore  e  vendita  a  distanza  di  alimenti:  riflessioni  in
materia di controllo ufficiale, Convegno: “Alimenti ed informazione dei consumatori.
Etichettatura degli alimenti: origine, etichette nutrizionali, responsabilità e competenze
degli organi di vigilanza, IZS della Sicilia, Palermo

2 dicembre 2019 Introduzione alle norme che regolano l’informazione al consumatore di alimenti,
Convegno:  “Alimenti  ed  informazione  dei  consumatori.  Etichettatura  degli  alimenti:
origine, etichette nutrizionali, responsabilità e competenze degli organi di  vigilanza,
IZS della Sicilia, Palermo

15 novembre 2019 Aspetti normativi in materia di “Ready to Eat”, Convegno “Prodotti Ready to eat.
Aspetti normativi, analitici e di valutazione del rischio, Università di Bologna

25 ottobre 2019 Le attuali frodi sui salumi: igiene, qualità, DOP, IGP, Qualyfood, Cremona
11 ottobre 2019 Considerazioni sulla identificazione e rimozione dei difetti della carcassa suina

dopo l’ispezione post morte, Giornata di studio SIPAS, Parma
13 settembre 2019 Opportunità  e  criticità  del  controllo  ufficiale  nel  settore  dell’e-commerce

alimentare, Convegno A.I.V.I, Bari
20 settembre 2018 Vendita online di alimenti: possibili  strategie e strumentario per un controllo

ufficiale, Cyberfoods controls. Il controllo ufficiale degli alimenti commercializzati sul
web, Regione Emilia Romagna, Bologna

13 aprile 2018 L’attuale  sistema  delle  allerte  internazionali:  verifica  e  validità  delle  fonti,
Qualyfood, Cremona

14 novembre 2017 Informazioni obbligatorie sugli alimenti. La ristorazione, Il Bontà, 14° Salone delle
eccellenze gastronomiche dei territori, Fiere di Cremona, Cremona

8-9 novembre 2017 La  nuova  normativa  sulle  informazioni  sugli  alimenti  ai  consumatori  e  la
gestione dei campionamenti per additivi, aromi ed enzimi alimentari,  CEFPAS
(Centro per la Formazione permanente e l’Aggiornamento del personale del Servizio
Sanitario), Caltanissetta

15 giugno 2017 La disciplina relativa alla fornitura di informazioni sugli alimenti ai consumatori,
Camera di Commercio di Trapani, Trapani

3 marzo 2017 La disciplina relativa alla fornitura di informazioni sugli alimenti ai consumatori,
Lamezia Terme (CZ)

28 ottobre 2016 Le più recenti allerte nel settore lattiero-caseario: criticità di un sistema, Milk.it –
2°  convegno  nazionale  sul  mondo  del  latte,  Fiere  Zootecniche  Internazionali  di
Cremona

10 marzo 2016 Aggiornamenti sulle ultime allerte alimentari, Qualyfood, Cremona



4 marzo 2016 Il  concetto  di  Analisi  del  Rischio,  Dipartimento  di  Giurisprudenza  e  Scienze
Politiche, Economiche e Sociali, Università del Piemonte Orientale, Alessandria

12 febbraio 2016 Il controllo ASL sul benessere dei crostacei alla luce dei regolamenti comunali
vigenti in Italia, Eurofishmarket-A.I.V.I-Università Bologna, Bologna

3 dicembre 2015 L’azione di richiamo e ritiro degli alimenti: l’intervento dell’Autorità Competente,
OM Editoria Formazione Comunicazione, Milano

26 ottobre 2015 I sistemi di ritiro/richiamo degli alimenti in prospettiva comparata,  Università di
Padova, Dipartimento di Scienze Politiche, Giuridiche e Studi Internazionali, Padova

5 ottobre 2015 L’alimentazione  e  la  Sicurezza  alimentare,  EXPO  Milano  2015  Governance
Alimentazione e Sicurezza, Rho

18 giugno 2015 Gli  imminenti  rischi  in  materia  di  allerte  alimentari  e  richiami,  Qualyfood,
Cremona

7 novembre 2014 Il gusto di sapere. Insidie e rischi igienici dovuti a contaminazioni microbiche
incrociate  nella  ristorazione  e  nelle  produzioni  artigianali,  XI  Salone  delle
eccellenze enogastronomiche artigianali e delle attrezzature professionali, Cremona

11 settembre 2014 Indicatori del benessere degli animali presentati al macello: lo stato di pulizia in
relazione  allo  stato  microbiologico  delle  carcasse,  XXIV  Convegno  nazionale
A.I.V.I, Bologna

10 giugno 2014 Allerte, richiami, esportazioni/importazioni: recenti casistiche (non sempre note)
e imminenti rischi, Qualyfood, Cremona

22 marzo 2014 Dall'obbligo di ritiro/richiamo degli alimenti all'attivazione del Sistema di Allerta.
Scuola di Specializzazione in Ispezione degli alimenti di origine animale,  Università
degli studi di Napoli Federico II, Napoli

12 aprile 2013 Il Controllo Ufficiale negli stabilimenti: le richieste dell'Europa e dell'Export. I
prodotti a base di carne: un approccio trasversale per il controllo qualità, AIVI-Scuola
di specializzazione in Tecnologia delle carni, Università di Torino, Asti

7/14 dicembre 2012 La  comunicazione  sul  rischio  nel  dispositivo  comunitario  di  Risk  Analysis.
Etichettatura degli  alimenti  e  comunicazione:  lo  stato  attuale  e  il  futuro prossimo.
ASUR Marche, Ancona 

19 settembre 2012 Il Controllo Ufficiale basato sul rischio (Risk Based Control): interpretazione e
modelli regionali.  Dall’ispezione degli alimenti all’ispezione degli sta(bi)limenti,
XXII Convegno Nazionale AIVI (Associazione Italiana Veterinari Igienisti), Torino 19-
21 settembre 2012 

13 aprile 2012 Il  concetto di Analisi del Rischio,  Università  degli  Studi  del  Piemonte Orientale,
Dipartimento di Giurisprudenza e Scienze Politiche, Alessandria

22 marzo 2012 Pulizia dei bovini al macello e giudizio ispettivo,  Università degli Studi  di  Pisa,
Facoltà di Medicina Veterinaria, Pisa

11 ottobre 2011 Il controllo Ufficiale. Struttura e tecniche, Università degli Sudi di Parma, Facoltà di
Medicina Veterinaria, Parma

31 maggio 2011 L’azione di ritiro/richiamo degli alimenti fra regolazione e co-regolazione, Milano,
Ominrete

24 maggio 2011 Terminologia. Principi e fasi applicative H.A.C.C.P. Dal Codex alla ISO 22000,
Università degli Sudi di Parma, Facoltà di Medicina Veterinaria, Parma

13 maggio 2011 Argomenti di legislazione alimentare. Rintracciabilità, Ritiro/richiamo, R.A.S.F.F,
Università degli Studi del Piemonte Orientale, Facoltà di Giurisprudenza, Alessandria

13 aprile 2011 Relazioni fra procedure di gestione del rischio ed azioni di ritiro/richiamo nel
Reg. (CE) 178/2002, Università di Bologna, Facoltà di Medicina Veterinaria, Bologna

9 ottobre 2009 Alimenti  sicuri  per una tutela della  salute.  La valutazione e percezione della
sicurezza degli alimenti, A.S.L di Modena, Carpi (MO)

26 maggio 2009 Sushi and Sashimi, Università degli Sudi di Parma, Facoltà di Medicina Veterinaria,
Parma

26 febbraio 2009 Valutazione del grado di pulizia dei bovini al macello e giudizio ispettivo, 
Università degli Studi di Teramo, Facoltà di Medicina Veterinaria, Teramo

19 maggio 2008 Rintracciabilità Ritiro Richiamo, Alimpresa, Milano
15 maggio 2008 Rapporti tra analisi del rischio e principio di precauzione, Università degli Studi 

del Piemonte Orientale, Facoltà di Giurisprudenza, Alessandria
28 aprile 2008 L’igiene degli alimenti ed il controllo ufficiale, Alimpresa, Milano
21 febbraio 2008 Rintracciabilità  Ritiro  Richiamo,  Università  di  Bologna,  Facoltà  di  Medicina

Veterinaria, Bologna
28 gennaio 2008 Gli strumenti del controllo ufficiale, Alimpresa, Milano



RICONOSCIMENTI

16 settembre 2016 Premio  dell’Associazione  Italiana  Veterinari  Igienisti  destinato  al  miglior  contributo
scientifico che vede quale presentig  author  un socio  che opera presso il  Servizio
Prevenzione del Servizio Sanitario Nazionale per il contributo dal titolo: “Analisi delle
norme contenute nei regolamenti comunali  vigenti in Italia sul benessere dei
crostacei”.

24 settembre 2022 Premio  dell’Associazione  Italiana  Veterinari  Igienisti  destinato  al  miglior  contributo
scientifico che vede quale presentig  author  un socio  che opera presso il  Servizio
Prevenzione del  Servizio Sanitario Nazionale per il  contributo dal titolo:  “Indagine
sulla mortalità durante il trasporto di suini sottoposti a lunghi viaggi”.

DATA   




